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1.1. Identificador do produto
Nome comercial: FERMOPLUS SPICY FRUIT
Cddigos do Produto:  Consultar servigos comerciais

1.2. Utilizagoes identificadas relevantes da substancia ou mistura e utilizag6es desaconselhadas
Biorreguladores e nutrientes

Setores de uso: Industrias Alimentares [SU4].

Categoria do produto: Coadjuvante tecnoldgico para uso enolégico

Utilizagdo nao recomendada:
N3o utilizar para usos ou aplicagGes diferentes daquelas recomendadas.

1.3 Informagodes do fornecedor da ficha de dados de seguranga
e-mail do técnico responsdvel pela Ficha de Dados de Segurancga: sds@aeb-group.com.

Produzido por:
AEB SpA - Via Vittorio Arici 104 25134S. Polo Bréscia (Italia) - Tel. 0039 030230 7100 - Fax 0039 030 230 7281
e-mail: info@aeb-group.com — www.aeb-group.com

Distribuido em Portugal por:
AEB BIOQUIMICA PORTUGUESA, S.A - Pq. Indl. de Coimbrdes, Lt. 123/124 —Fragosela -3500-618 Viseu (Portugal) Tel. 232.470350
“Chamada para a rede fixa nacional” - e-mail: aeb.bioquimica@mail.telepac.pt — www.aeb-group.com

1.4 Numero de telefone de emergéncia

Central telefénica/switchboard da AEB Bioquimica Portuguesa, S.A.: 232.470.350 “Chamada para a rede fixa nacional (de segunda a sexta-
feira, 09:00-13:00 e 14:00-18:00h), Centro de informagdo ANTIVENENOS: tel. 800.250.250 (unicamente para proporcionar resposta
sanitdria e/ou de salide, em caso de emergéncia) (24h/365 dias); INEM: 112

2.1. Classificagdao da substancia ou mistura
2.1.1 Classificagdo conforme a Diretiva (CE) n. 1272/2008:

Este produto ndo responde aos critérios de classificagdo em nenhuma classe de perigo nos termos do regulamento (CE) n.
1272/2008, sobre classificagdo, rotulagem e embalagem de substancias e misturas.

Pictogramas: Nenhum
Codigos de classe e de categoria de perigo: Ndo perigoso
Codigos de indicacao de perigo: Ndo perigoso.

2.2. Elementos do rétulo
Rotulado conforme o Regulamento (CE) n.2 1272/2008:

Pictogramas, codigos de adverténcia: Nenhum.

Codigos de indica¢Oes de perigo: N3o perigoso.

Cdédigos de indicagdes de perigo suplementares: N3o aplicavel
Conselhos de prudéncia: Nenhum em particular.

Contém:

Ingredientes: Paredes de leveduras, autolisados de leveduras, Acido L-Ascérbico 2%.
Para alimentos: uso enolégico. Nao destinado ao consumidor final.

Em conformidade com as normas vigentes na matéria especifica.

2.3.  Outros perigos
A substancia/mistura NAO contém substancias PBT/mPmB de acordo com o Regulamento CE 1907/2006, anexo XIII.

Esse documento esta fora do ambito de aplicagdo do artigo 31 do REACH
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3.1 Substancias
N3o pertinente.

3.2 Misturas
Nenhuma substancia perigosa a assinalar.

4.2. Sintomas e efeitos mais importantes, tanto agudos como retardados
Nenhum dado disponivel.

4.3. IndicagOes sobre cuidados médicos urgentes e tratamentos especiais necessarios.
Nenhum dado disponivel.

5.1. Meios de extingao
Meios de extingao recomendados:
Agua nebulizada, CO,, espuma, pds quimicos conforme os materiais envolvidos no incéndio.

Meios de extingdo a evitar:
Jatos de agua. Usar jatos de agua unicamente para arrefecer as superficies das embalagens expostas ao fogo.

5.2 Perigos especiais decorrentes da substancia ou mistura
Nenhum dado disponivel

5.3 Recomendagles para o pessoal de combate a incéndios

Usar protecdo para as vias respiratérias.

Usar capacete de seguranca e vestuario de protecdo completo.

A 4gua nebulizada pode ser usada para proteger as pessoas envolvidas na extingdo.

Recomenda-se também a utilizagdo de equipamento de respiragdo auténoma principalmente, quando o trabalho for
em locais fechados e pouco ventilados.

Arrefecer as embalagens com jatos de agua.

6.1 Precaugdes individuais, equipamento de protecao e procedimentos de emergéncia
6.1.1 Para aqueles que nao intervém diretamente:

Afastar-se da zona circundante a fuga ou libertagdo do produto. Nao fumar.

Utilizar mdscara, luvas e equipamentos de protegao.

6.1.2. Para aqueles que intervém diretamente:

Eliminar todas as chamas livres e as possiveis fontes de ignicdo. Ndo fumar.
Providenciar uma ventilagcdo adequada.

Evacuar a area de perigo e, eventualmente, consultar um perito.

6.2. Precaucgodes a nivel ambiental

Conter as perdas.

Avisar as autoridades competentes.

Eliminar o residuo em conformidade com as normas em vigor.

6.3. Métodos e materiais de confinamento e limpeza
6.3.1. Para o confinamento
Recolher o produto para reutiliza-lo, se possivel, ou para eliminar.
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6.3.2. Paraalimpeza
Ap0s a recolha, lavar com dgua a zona e os materiais envolvidos/atingidos.

6.3.3. Outras informacgoes
Nenhuma em particular.

6.4. Remissao para outras secgoes
Consultar os pontos 8 e 13 para obter informagdes adicionais.

7.1. Precaug¢do para um manuseamento seguro
Durante o trabalho ndo comer nem beber.
Consultar também o paragrafo 8.

7.2. Condi¢des de armazenagem segura, incluindo eventuais incompatibilidades

Manter o produto na embalagem original, bem fechada. Ndo armazenar em embalagens abertas ou sem rétulo.
Manter as embalagens em posicdo vertical e segura evitando a possibilidade de derramamentos ou embates.
Armazenar em local fresco e seco, afastado de qualquer fonte de calor e da exposi¢do direta aos raios solares.

7.3. UtilizagGes finais especificas

Industrias alimentares:

Manipular com cuidado.

Conservar em ambiente limpo, seco e ventilado, afastado de fontes de calor e da luz solar direta.
Conservar a embalagem bem fechada.

8.1. Parametros de controlo
Nenhum dado disponivel,

8.2. Controlo da exposigao

8.2.1. Controlos técnicos indicados:

Industrias alimentares:

Nenhum controlo especifico previsto (proceder segundo praxe correta e normativa especifica prevista para o tipo de risco
associado)

8.2.2. Medidas de protegao individual:

a) Prote¢do ocular/facial:

N&o necessaria para a normal utilizagdo, salvo indicagGes em contrario por parte do responsavel SHST ou de avaliagGes de investigacGes de higiene
ambiental.

b) Protegdo da pele:

i) Protecdo das maos:

N&o necessdria para a normal utilizagdo, salvo indicagdes em contrario por parte do responsavel SHST ou de avaliagdes de investigacOes de higiene
ambiental.

ii)  Outras: Usar vestuario normal de trabalho.
c) Protecdo respiratdria:

N&o necessaria para a normal utilizagdo, salvo indicagGes em contrdrio por parte do responsavel SHST ou de avaliagGes de investigagGes de
higiene ambiental

d) Perigos térmicos: Nenhum perigo a assinalar.

8.2.3. Controlo da exposi¢cao ambiental:
Utilizar segundo as boas praticas laborais, evitando dispersar o produto no ambiente
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9.1 Informagodes sobre as propriedades fisicas e quimicas de base:
R . P Método de
Propriedades fisicas e quimicas Valor determinacio
Aspeto Pé fino
Cor Bege
Odor Nao determinado por ser considerado ndo relevante para a caracterizagdo do produto
Limiar olfativo N&o determinado por ser considerado ndo relevante para a caracterizagdo do produto
pH 5,5+ 0,5 (202C; sol. 5%)
Ponto de fusdo/ponto de congelagdo N3o determinado por ser considerado ndo relevante para a caracterizagio do produto
Eglr.}ltic(;ﬁdoe ebulicdo inicial e intervalo de Ndo determinado por ser considerado ndo relevante para a caracterizagdo do produto
Ponto de inflamabilidade N3o determinado por ser considerado ndo relevante para a caracterizagio do produto ASTM D92

Taxa de evaporagao

Nao determinado por ser considerado ndo relevante para a caracterizagdo do produto

Inflamabilidade (sélidos, gas)

N3o determinado por ser considerado ndo relevante para a caracterizagdo do produto

Limites superior/inferior de
inflamabilidade ou de explosividade

N3o determinado por ser considerado ndo relevante para a caracterizagdo do produto

Pressdo de vapor

Nao determinado por ser considerado ndo relevante para a caracterizagdo do produto

Densidade de vapor

N&o determinado por ser considerado ndo relevante para a caracterizagdo do produto

Densidade relativa

0,55 + 0,05 (202C)

Solubilidade(s)

N&o determinado por ser considerado ndo relevante para a caracterizagdo do produto

Hidrossolubilidade

Dispersivel

Coeficiente de reparti¢do n-octanol/agua

Ndo determinado por ser considerado ndo relevante para a caracterizagdo do produto

Temperatura de auto-ignigdo

N3o determinado por ser considerado ndo relevante para a caracterizagdo do produto

Temperatura de decomposicao

N&o determinado por ser considerado ndo relevante para a caracterizagdo do produto

Viscosidade

N&o determinado por ser considerado ndo relevante para a caracterizagdo do produto

Propriedades explosivas

N&o determinado por ser considerado ndo relevante para a caracterizagdo do produto

Propriedades oxidantes

Nao determinado por ser considerado ndo relevante para a caracterizagdo do produto

9.2. Outras informagoes
Nenhum dado disponivel.

10.1. Reatividade
Nenhum risco de reatividade.

10.2. Estabilidade quimica

Nenhuma reagdo perigosa se manipulado e armazenado segundo as disposicdes.

10.3. Possibilidade de reagdes perigosas
Ndo estdo previstas reagdes perigosas.

10.4. Condig¢Ges a evitar
Nenhuma a assinalar.

10.5 Materiais incompativeis
Nenhum em particular.

10.6. Produtos de decomposicdo perigosos
N&do se decompde se usado para o previsto
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11.1. Informagdes sobre classes de perigo definidas no Regulamento (CE) n. 1272/2008

ATE(mix) oral = oo
ATE(mix) dérmico = oo
ATE(mix) inalagdo = oo

(a) Toxicidade aguda: com base nos dados disponiveis, os critérios de classificagdo ndo sdo cumpridos

(b) Corrosdo cutdnea /irritagdo, cutdnea: com base nos dados disponiveis, os critérios de classificacdo ndo sdo cumpridos

(c) Graves lesdesoculares /irritagdo ocular: com base nos dados disponiveis, os critérios de classificagdo ndo sdo cumpridos

(d)  Sensibilizagdo respiratdriaou cutanea: com base nos dados disponiveis, os critérios de classificacdo ndo sdo cumpridos

(e) Mutagenicidade em células germinativas: com base nos dados disponiveis, os critérios de classificagdo ndo sdo cumpridos

(i  Carcinogenicidade: com base nos dados disponiveis, os critérios de classificagdo ndo sdo cumpridos

(8) Toxicidade reprodutiva: com base nos dados disponiveis, os critérios de classificacdo ndo sdo cumpridos

(h)  Toxicidade paraérgaos-alvo especificos (STOT) exposigado tnica: com base nos dados disponiveis, os critérios de classificagdo ndo sdo
cumpridos

(il Toxicidade para érgaos-alvo especificos (STOT) exposicdo repetida: com base nos dados disponiveis, os critérios de classificagdo ndo sdo
cumpridos

(i)Perigo em caso de aspiragao: com base nos dados disponiveis, os critérios de classificagdo ndo sdo cumpridos

Perigo para a saude:

Contacto com os olhos: o contacto acidental do produto com os olhos pode provocar irritagGes.

Contacto com a pele: o produto ndo é um irritante. Contactos diretos repetidos e prolongados podem ressecar e irritar a pele provocando em
alguns casos dermatites.

Ingestdo: o produto ingerido pode provocar irritagdo das mucosas da garganta e do aparelho digestivo com consequentes sintomas digestivos
andmalos e disturbios intestinais.

Inalagdo: exposicOes prolongadas aos vapores ou névoas do produto podem causar irritagdes das vias respiratorias.

11.2 InformagGes sobre outros perigos
Nenhum dado disponivel

12.1 Toxicidade
Utilizar segundo as boas praticas laborais, evitando dispersar o produto no ambiente.

12.2 Persisténcia e degradabilidade
Nenhum dado disponivel.

12.3 Potencial de bioacumulagdo
Nenhum dado disponivel.

12.4 Mobilidade no solo
Nenhum dado disponivel.

12.5 Resultados da avaliagdo PBT e mPmB
Nenhum ingrediente PBT/mPmB estd presente.

12.6 Propriedade de interferéncia com o sistema enddcrino.
Nenhum dado disponivel.

12.7 Outros efeitos adversos
Nenhum efeito adverso encontrado.
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13.1 Métodos de tratamento de residuos

Nao reutilizar as embalagens vazias. Elimina-las conforme normativas vigentes. Eventuais residuos de produto devem
ser eliminados conforme as normas vigentes encaminhando-os para empresas autorizadas.

Recuperar se possivel. Proceder segundo as disposi¢des locais ou nacionais vigentes.

14.1 Numero ONU ou numero ID
N3o incluido no ambito dos regulamentos que regulamentam o transporte de mercadorias perigosas: rodoviario (ADR),
ferroviario (RID), aéreo (ICAO / IATA), maritimo (IMDG).

14.2 Designacgao oficial de transporte da ONU
Nenhuma.

14.3 Classes de perigo para efeito de transporte
Nenhuma.

14.4 Grupo de embalagem
Nenhum.

14.5 Perigos para o ambiente
Nenhum.

14.6 PrecaugOes especiais para o utilizador
Nenhum dado disponivel.

14.7 Transporte maritimo a granel de acordo com os atos da IMO
N&o esta previsto o transporte a granel.

15.1 Disposigoes legislativas e regulamentares sobre salde, seguranga e ambiente especificas para a substancia ou mistura

Restricdes relativas ao produto ou as substancias contidas (Anexo XVII Reg. CE 1907/2006): ndo aplicavel.
Substancias em lista de candidatas (art. 59 Reg. CE 1907/2006: o produto ndo contém SVHC.
Substancias sujeitas a autorizagdo (anexo XIV Reg. CE 1907/2006): o produto ndo contém SVHC.
Regulamento CE 648/04: ver seccdo 2.2

Regulamento (UE) n. 1169/2011: ver sec¢do 2.2

Regulamento (UE) 528/2012: ver secgdo 2.2

15.2 Avaliagdo da seguranga quimica
O fornecedor ndo efetuou uma avaliagdo da seguranca quimica.

16.1 Outras informagoes
Classificacdo feita com base nos dados de todos os componentes da mistura.

Principais referéncias normativas:

Reg. (CE) n. 1907 de 18/12/06 REACH (Registration, Evaluation and Authorisation of Chemicals) e suc. modif. e integragdes.
Reg.(CE)n.1272/2008, CLP (Classificanton Labelling and Packaging) e suc. modif. e integragées

Reg. (CE) n. 648/ de 31/03/04 (relativo aos detergentes) e suc. modif. e integracdes

Reg. (UE) n. 1169/2011 (relativo ao fornecimento de informag&o sobre os alimentos aos consumidores)
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Diretiva 2012/18/UE (controlo dos perigosde acidentes associados a acidentes graves que envolvem substancias perigosas) e suc. modif. e integraces

e relativos.

Decretos de lei nacional de transposicao.
Regulamento (UE) 528/2012 (Biocidas) e suc. modif. e integracdes.

Procedimento utilizado para classificar a mistura: norma CLP (Reg. CE 1272/2008): ndo pertinente

Formagdo necessaria: O presente documento deve ser objeto de analise por parte do responsavel de SHST/Responsavel de produgéo para
determinar a eventual necessidade de cursos de formagdo adequados para os trabalhadores a fim de assegurar a protecdo da saide humana

e do ambiente.

Acronimos (Siglas):

n.a. Ndo aplicavel

n.d. N&o disponivel

ADR Accord européen relative au transport international des merchandises dangereuses par route (Acordo Europeu
Relativo ao Transporte Internacional de Mercadorias Perigosas por Estrada)

ATE Acute Toxicity Estimate

BFC BioconCentration Factor

BOD Biochemical oxygen Demand

CAS Chemical Abstracts Service number

CAV . Centro Antiveneno :

CE/EC number EINECS : European Inventory of existing Commercial Substances) e ELINCS (European List of Notified Chemical Substances)

CL50/LC50 Lethal Concentration 50 (concentragdo letal para 50% dos individuos)

DL50/LD50 Lethal dose 50 (Dose letal para 50% dos individuos)

CcoD Chemical Oygen Demand

DNEL Derived No Effect Level (Nivel derivado sem efeito)

EC50 Concentragdo de um determinado componente para produzir 50% do efeito maximo

ERC Enviromental Release Classes (Classes de libertagdo ambiental)

EU/UE Unido Europeia

IATA International Air Transport Association (Associagdo Internacional do transporte Aéreo)

ICAO International Civil Aviation Organization (Organizagdo Internacional de Aviagdo Civil)

IMDG International Maritime Dangerous Goods code (Codigo do Transporte de mercadorias perigosas por via maritima)

Kow Octanol-water partition Coefficient

NOEC No observed effect concentration

OEL Occupational Exposure Limit

PTB Persistent, bioaccumulative and toxic (substancias persistentes, bioacumulaveis e tdxicas)

PC Product Categories

PNEC Predicted No Effect Concentration (Concentragdo previsivel sem efeito)

PROC Process Categories

RID Réglement concernent le transport International Ferroviaire des merchandises Dangereuses (Regulamento
relativo ao transporte internacional ferroviario de mercadorias perigosas)

STOT Target organ systemic toxicity (Toxicidade sistematica em dérgdos-alvo especificos)

STOT (RE) Repeated Exposure

STOT (SE) Single Exposure

STP Sewage Treatment Plants (EstagBes de Tratamento de Aguas residuais)

SU Sector of Use

SVHC Substances of Very High Concern (substancias altamente preocupantes)

TV Threshold limit value (limiar do valor limite)

vPvB Very Persistent Very Bioaccumulative (substancias muito persistentes e muito bioacumulaveis)
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Referéncias e fontes:

*ECHA Registered substances

e https://echa.europa.eu/web/guest/information-on-chemicals/registered-substances

. SDS fornitore

e GESTIS DNEL Database: http://www.dguv.de/ifa/gestis/gestis-dnel-datenbank/index-2.jsp
e GESTIS International Limit Value:http://limitvalue.ifa.dguv.de

A presente ficha foi redigida, com boa-fé, pelo Departamento Técnico da AEB com base nas informagdes disponiveis até a data da Ultima revisdao.O
responsavel deve periodicamenteinformarostrabalhadoressobre osriscos especificos quederivamda utilizagdo desta substancia/produto. As
informagdes aqui contidas referem-se unicamente a substancia/preparagdo indicada e podem ndo ser vélidas se o produto for utilizado de modo
impréprio ou em combinagdo com outros. O contelido desta ficha ndo deve ser interpretado como uma garantiaimplicita ou explicita. E do
utilizadoraresponsabilidade de assegurar-se da adequagao e abrangéncia, para o propriouso particular, das informagdes aquicontidas.

*** Esta ficha anula e substitui todas as edi¢Ges anteriores.

AlteragGes em relagdo as fichas anteriores: variagdo etiqueta.




