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€ GOMA ARABIGA

¢QUE ES?

La goma arabiga es el exudado procedente
de numerosas especies de Acacia, que se
recolecta y selecciona a mano. Son dos las
variedades utilizadas en enologia: Acacia
Senegal y Acacia Seyal, que provienen de
la regién desértica del Sahel en Africa. Mas
exactamente la goma ardbiga es un coloide
hidrofilico formado por una combinacién

de oligosacaridos, arabinogalactanos y
dlicoproteinas.

La goma ardbiga se compone principalmente
de carbohidratos, en particular D-galactosa
y L-arabinosa (alrededor del 97%) y
glicoproteinas.

m Las gomas ardbigas AEB estan
naturalmente libres de organismos

H{5= genéticamente modificados.

¢COMO FUNCIONA?

En el vino, la goma ardbiga juega basicamente el
papel de coloide protector y tiene varios beneficios:
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incrementa la estabilidad de la materia colorante
en los vinos tintos;

aumenta la eficacia de los tratamientos
especificos (como, por ejemplo, NEW-CEL)
para contrarrestar la formacion de cristales de
bitartrato;

da mayor suavidad;

favorece la calidad del perlage;

ayuda a mantener la intensidad y complejidad
aromética;

protege contra la precipitacién debidas a la
quiebra férrica o al cobre;

mejora la estabilidad proteica.

LA IMPORTANCIA = PODER ROTATORIO

El poder de rotacién depende
de la variedad de acacia de la
que se extrae la goma.

Poder rotatorio dextrégiro levégiro
Segun el tipo, Seyal Viscosidad e eeee
° %e.negall, las 9°f"as Relacién arabinosa/galactosa >1 <1
arabigas tienen diferentes -
caracteristicas y Cantidad de ramnosa oo eooe
propiedades, y diferentes Contenido en &cidos ° eeee
proporciones entre los Proteccion contra las precipitaciones (XXX ooo
azlcares, que forman las Proteccién del color oo XXX
cadenas de polisacaridos y Influencia organoléptica 'Y Xy
glicoproteinas. Filtrabilidad del vino eooe oo
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PARA LA PRODUCCION DE GOMA ARABIGA

Gracias a la experiencia a lo largo de los afios, AEB La produccién parte de la piedra natural que se
ha desarrollado una amplia linea de goma ardbiga, reduce a polvo, se disuelve en agua y se clarifica
que se diferencia en distintos parametros quimicos segun las caracteristicas del producto semielaborado.

y fisicos. Posteriormente, segun el caso, se puede filtrar

El proceso de produccion de AEB consta de una directamente o después del proceso de clarificacion.
serie de pasos fundamentales que garantizan la Posteriormente, el producto, si es necesario, se
calidad y la constancia del producto en el tiempo. estabiliza frente a los metales (Calcio en particular)

y se concentra en frio mediante una planta especial
desarrollada por AEB para este fin.

; Rango de control Almacén de Dispersion /
Ar;ea’igféonrid':ala -) de calidad en la -) materias primas =) Solubilizacién /
P piedra natural (lotes aprobados) Estabilizacion

Carga en camion - Homogeneizacién / - Carga en camion ¢ l
cisterna Adicién de clarificantes cisterna

l Serie de filtraciones / Procesos especiales
Adicion de anhidrido » (desmineralizacidn,

sulfuroso concentraciéon/blend)
Control de calidad Control de calidad
Embalaje / - Control
Etiquetado microbiolégico
h Almacén de J
expedicion

El proceso adoptado por AEB para la produccion de goma ardbiga.
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GOMA LEVOGIRA

ARABINOL Hi-Flow

20-160 g/hL

Contribuye a la estabilidad tartérica y tiene alta
filtrabilidad

La adicién combinada con acido metatartarico
aumenta el efecto anti-precipitacién del tratamiento
Refuerza la accién contra la quiebra clprica 'y

férrica
Liquido amarillo
Aspecto pajizo ligeramente
Viscoso
DO 420nm <0.2
Turbidez (NTU) <20
SO, % 0.30-0.50
ARABINOL Super Rouge RS % 850
ARABINOL Multinstant pH 26-3

ARABINOL

20-140 mL/hL

Participa en la estabilidad tartarica

Inhibe la quiebra cuprica, de hierro y proteina
Da al gusto redondez y volumen

Garantiza una burbuja més persistente
Estabiliza la materia colorante

RS Liqui(;lo limpido
amarillo

DO 420nm <0.2

Turbidez (NTU) <20

SO, % 0.30-0.50

RS % 20-21

pH 42-48




Todas las gomas arabigas AEB aportan, en proporciones

ARABINOL Vegan

20-140 mL/hL

Participa a la estabilidad tartarica

Inhibe la quiebra clprica, férrica y proteica

Da redondez gustativa y volumen

Garantiza una efervescencia mas persistente
Estabiliza la materia colorante

Liquido amarillo pajizo

FEPEED ligeramente viscoso
DO 420nm <02

Turbidez (NTU) <20

SO, % 0.30-0.40

RS % 17-19

pH 2-3

ARABINOL HC

20-85 g/hL
Mas del 33,5% de solucién de goma arabiga

Aporta un gran volumen gracias a las caracteristicas de la
materia prima

Participa en la estabilidad tartdrica y protege el vino de
precipitaciones no deseadas, especialmente de la materia
colorante

Inhibe la quiebra cuprica, férrica y proteica
Liquido amarillo pajizo

Aspecto ligeramente viscoso
DO 420nm <04

Turbidez (NTU) =50

50, % 0.30-0.50

— 335-34.5

oH 32-38

ARABINOL FR

10-125 mL/hL
Protege y conserva el componente aromético

Tiene un alto poder coloidal y un buen poder
suavizante

Reduce las sensaciones acidas

Conserva la fraccién de color més inestable, por lo que
es ideal para tratar también vinos tintos jovenes.

Liquido amarillo pajizo

Aspecto ligeramente viscoso
DO 420nm <0.2

Turbidez (NTU) <30

SO, % 0.50 - 0.60

RS % 15-16

pH 27-3

ARABINOL Super Rouge

20-135 g/hL
Contribuye notablemente a la estabilizacién del color

Da redondez gustativa

Es ideal para vinos tintos, tanto jévenes como con alto
contenido tdnico y antocidnidico

Liquido amarillo pajizo

Aspecto ligeramente viscoso
DO 420nm <02

Turbidez (NTU) =30

SO, % 0.30-0.50

- 21-22

pH 42-48

ARABINOL Aréme
s

50-180 g/hL
Protege y conserva el componente aromatico

Tiene un alto poder coloidal y un buen poder suavizante

Reduce las sensaciones éacidas

Conserva la fraccién de color mas inestable, por lo que
es ideal para tratar también vinos tintos jévenes

Liquido amarillo pajizo

Aspecto ligeramente viscoso
DO 420nm <02

Turbidez (NTU) <30

SO, % 0.50 - 0.60

RS % 15-16

oH 27-3




variables, suavidad y estabilidad a los vinos.

Es la alternativa a la adicién de azucar
a los vinos. Se produce mediante un
nuevo método de elaboracién que
incide positivamente en la calidad
organoléptica de los vinos, ayudando

a aumentar las sensaciones de
riqueza, dulzor y cuerpo.

20-150 g/hL

Ayuda a la estabilizacién coloidal

Es ideal para los vinos donde se quiere ampliar
las sensaciones gustativas dulces, reduciendo la
necesidad de azUcares residuales.

En los vinos tintos armoniza las notas
astringentes y angulosas de las grandes
estructuras tanicas

sensaciones retro-olfativas aumentando la
duracién de la percepcion de los vinos

Q En los vinos blancos permite potenciar las

En los vinos licorosos jévenes reduce el
impacto del alcohol y suaviza las sensaciones

agresivas
Aspecto Liquido limpido amarillo
DO 420nm <04

Turbidez (NTU) <30

SO, % 0.25-0.35
RS % 18-20
pH 4-45

ARABINOL Multinstant
EN POLVO :

10-30 g/hL
Microgranulada instantdneamente soluble
Da redondez gustativa

Esta totalmente desprovista de SO,

Ejerce una fuerte accién protectora sobre la materia colorante
de los vinos tintos, manteniéndola estable en el tiempo

Impide la formacién de coloides cupricos, férricos y proteicos

La adicién combinada con acido metatartarico aumenta el
efecto anticremor del tratamiento

Aspecto :r?ql\;?i”goranulado de color
SO, % AUSENTE

Cenizas % <4

Peso especifico 0.35-0.55




Proteccion
ante las
precipitaciones

Proteccién
del color

Influencia Filtrabilidad
organoléptica del vino

ARABINOL Hi-Flow

ARABINOL

ARABINOL Vegan

ARABINOL HC

ARABINOL Super Rouge

ARABINOL Aréme

ARABINOL FR

ARABINOL Multinstant
ARABINOL Dolce
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LOS PARAMETROS DE CALIDAD

DE LAS GOMAS ARABIGAS

La fase de seleccién es de especial importancia ya
que determina la pureza del producto y un proceso
tecnolégico menos invasivo. Entre los indicadores

de la pureza encontramos: metales pesados,

materias extrafias, sustancias tanicas y/o colorantes,
conservantes, pesticidas, micotoxinas. La fase de
clarificacion y acabado permitird estabilizar el producto
en términos de constancia cualitativa.

Se expresa como porcentaje (%) complementario al
porcentaje de humedad y varia segun el tipo de uso y la
tecnologia adoptada para la produccién del caucho. Para
el correcto célculo de este pardmetro es especialmente
importante verificar la metodologia adoptada, que
consiste en un correcto secado sin hidrélisis de los
polisacéridos. Si es de buena calidad, el producto seco
debe mantener un color claro.

Depende de la pureza inicial, la calidad de las piedras
naturales, la calidad de la clarificacién y acabado; se
expresa en densidad 6ptica a 420 nm.

Estd determinada en parte por la pureza inicial y la
calidad de las piedras naturales, pero la calidad de la
clarificacién y posteriores filtraciones (expresadas en
NTU) influye mucho en este parametro.

Su valor depende del proceso de produccién especifico
del producto. En general, el pH influye en el tamafio de
la molécula y por ello en la percepcién del producto

en el vino, y repercute en la filtrabilidad del propio
producto. Las gomas arabigas de AEB tiene un rango de
pH que varia entre 2.6 y 4.8.

Realizan una funcién antiséptica en los productos
liquidos y controlan microorganismos no deseados.

Se refiere a la filtrabilidad y la viscosidad. Esta
determinada por el origen, la pureza y la calidad de los
procesos de elaboracién. La filtrabilidad se determina
como el poder colmatante de un vino al que se le han
adicionado 2 g/L de goma ardbiga en solucién sobre
una membrana filtrante de 0,45 pm, en comparacion
con el vino tal cual.

Depende de la calidad de los procesos de preparaciéon
y se puede medir con métodos tradicionales. Para su
obtencién, ademds de los patégenos, tiene particular
importancia el perfil de los microorganismos de interés
tecnolégico, como micetos, levaduras y bacterias. La
goma que no es perfectamente estable puede causar
alteraciones sensoriales o tecnoldgicas.

Es un pardmetro fundamental de la goma ardbiga, sobre
todo teniendo en cuenta su amplia zona de produccién
y estacionalidad. AEB realiza rigurosos controles durante
todo el ciclo de vida del producto: desde la seleccién

de las materias primas de entrada hasta el andlisis

que garantiza la conformidad de cada lote y de cada
producto a lo largo del tiempo.

Las gomas ardbigas AEB provienen de proveedores
que cumplen con los programas especificos de la
proteccion de las diferentes especies de arboles de
Acacia y la conservacién de los arboles de caucho. La
actividad de recoleccién también estd dirigida a una
mejor organizacion del sector, a la promocién social de
las poblaciones locales y a la mejora de los ingresos de
los productores.
DESCUBRE E _E
TODAS LAS m=
GOMAS
ARABIGAS
DE AEB
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